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Gambas al gjillo
Mini hamburguesas
Degustaciéon de brochetas de pollo
Huevos revueltos con trufa

APERITIVOS
Tartar de atun rojo con guacamole.

Nachos con queso.
Nachos con guacamole.
Degustaciéon de croquetas.
Patatas Brava.

Conos de calmares a la romana.

Coca de mollitas con trufa.
Tartaleta de mantequilla trufada con ternera salteada
Pollo ,curry rojo,coco y cacahuetes
Tartar de gambas con citricos
Fondiu de queso camembert y chistorra.
Crema de calabazay trufa.

Burrito de romana,gambas y aguacate alinado
Crujiente de gambas.

Mini burritos mixtos.
Degustacion de salmorejos y gazpachos
Tortilla espanola
Mini pita de carne mechada
Giozas vegetales con salsa de soja
Bolitas de bao con pato pekin

NOVEDADES

Piruleta de solomillo ibérico a la brasa con aroma de romero ahumado +3€
Tempura de verduras de temporada con salsa kimchi +3€
Chips crujientes de torrezno con reduccion de teriyaki +3€
Delicias de torrezno tradicional +3€
Mini canelén de brandada de bacalao con pil-pil emulsionado +3€
Mini caneldn de tres carnes con bechamel de tres quesos curados +3€
Berenjena en tempura con miel de cana +3€
Mini empanadilla de aji de gallina +3€
Gyoza de rabo de toro con su demi-glace y cebolla crujiente +3€
Pan chino frito relleno de pato laqueado al hoisin con ensalada vegetal fresca
+3€
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Cortador de jamén Ibérico 700,00€
Mesa de quesos, membrillo, tomate natural 750€
Pulpo a la plancha con cremo de patata 6,00€
Zamburinas a la plancha 4,00€ ud
Tataki de atun y salmon 6,00€
Embutidos de la zona y salazones 5,50€
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ENTRANTES FRIOS

Torres de jamédn Ibérico al corte 'y
Queso Manchego 6,00€
Torres de Jamon, lomo y Queso
Manchego 7,00€
Terrina de Foie con manzana en tres
texturas 6,50€
Terrina de foie con membrilloy
almendras caramelizada 6,50€
Tartar de salmoén ahumado con
aguacate ,tomate natural. 6,00€

ENSALADAS FRIAS Y CALIENTES

Ensalada templada de gambas gjillo y crujiente de jamdn con
mango fresco 6,00€
Ensalada de Burrata acompanada de baby leaf, frutos secos,
pesto verde 550€
Tomate de temporada relleno de melva, hinojo, apio y crujiente
de apio 550€
Ensalada de mar y montana, salteado de cebolla tiernay
vinagreta de citricos 6,00€

Ensalada de rulo de cabra caramelizada, vinagreta de higos 'y

Modena 550€

ENTRANTES CENTRO DE MESA

Taco de atun braseado con salsa teriyaki, cama de cebolla pochaday
sésamo tostado 9,00€
Taco de salmon a la plancha con verduritas al wok y salsa de sésamo
tostado 8,00€
Zamburinas a la plancha con vinagreta de apio-lima 8,00€ (2Unid)
Salteado de pulpo y ajetes con cremoso de pimentdn de la vera y cebolla
caramelizada 9,00€
Salteado de secreto ibérico con cremoso de patata, pimientos verdes y
cebolla caramelizada 8 50€
Ravioli de pato y setas con salsa de boletus y manzana 750€
Alcachofas confitadas con suquet de mariscos y alifio de gambas, jamon y
gjillo 8,50<€.
Roll tempurizado ,setas ,esparragos, queso crema y gambitas con crema
de soja y huevas de tobiko 9,00€.






DE LATIERRA

Solomillo ibérico a la plancha ,graten de patata y queso con
su demi-glace 17,00/10,50€
Solomillo de vaca a la plancha con patata baby ,setasy
salsas de 40 especias 28,00/16,00€
Lingote de cordero deshuesado, cremoso de calabaza
,chicharronesy ajos tiernos 26,00/15,00€
Carrillera de vacuno en su jugo con pure de patata y trufa
,salsa de hongos 18,50/11,50€
Delicia de toro deshuesado, crema de apio nabo, chips de
tubérculos 24,00/14,00€
Costillar ibérico lacado, patatas baby estofadas con
cebollitas francesas 19,00/11,50€

NOVEDADES DE LA TIERRA

Solomillo de ternera con carpaccio de portobello, salteado
de setas silvestres y cebolla morada confitada 32,00 € /
18,00 €
Pluma ibérica marinada en miso con berenjena asada, crema

untuosa de cacahuete y lima fresca 30,00 € 17,00 €
Chuleta de cerdo ibérico madurada, cremoso de boniato
asado y nabitos confitados en mantequilla noisette 28,00 €

DULCE BOCADO

Torrija de pan brioche caramelizada con frutos rojos y
helado de vainilla 8, 50€
Coulant de chocolate, cumble de almendra y coulis 8,00€
Volcan de almendra con helado de café y espéculos de
caramelo 9,50€
Magnum de tres chocolates 9,00€
Tiramisu de café y amaretto 9,00€
Tatin de manzana con helado de vainilla 9,50€

BODEGA

Agua/Cerveza/Refrescos
V.Blanco
V.Tinto
Cava/Sidra
Cafes e infusiones
13,00€
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Cocktail de Bienvenida
1Show cooking 3 aperitivos

Continuamos
Torres de Jamon ibérico y Queso Manchego
Tartar de salmdén ahumado con crema de aguacate y
tomate natural
Ravioli de pato y setas con salsa de boletus 'y
Mmanzana
Alcachofas confitadas con suquet de mariscos y alifo
de gambasy jamodn

DelaTierra
Carrillera de vacuno en su jugo con pure de patatay
trufa ,salsa de hongos

Cremoso de...
Manzana acida

Dulce bocado de...
Coulant de chocolate, cumble de almendra y coulis

Bodega
Agua/refrescos/cerveza
V.Blanco,

V.Tinto
Cava/sidra
Cafes e infusiones
Precio 7900€
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Cocktail de bienvenida

1Show cooking
3 aperitivos

Empezamos
Tomate de temporada relleno de melva ,hinojo, apio y crujiente
de apio
Roll tempurizado, setas, esparragos, queso cremay gambitas
con crema de soja y huevas de tobiko

Continuamos
Alcachofas rellenas de jamon vy gjillo, gratinadas y crema de
verduras ,polvo de kikos

Del Mar
Salmon braseado con salsa teriyaki, cremoso de sésamoy
verduras al wok

Dela Tierra
Solomillo ibérico a la plancha ,graten de patata y queso con su
demi-glace

Cremoso de
Sandia

Dulce bocado
Torrija de pan brioche caramelizada con frutos rojos y helado
de vainilla

Bodega
Agua/refrescos/cerveza
V.Blanco
V.Tinto
Cava/sidra
Cafes e infusiones
Precio 7750€
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Cooktail del bienvenida
2 Show cooking/9 Aperitivos
Mesa de quesos, membrillo tomate natural
Pulpo a la plancha con cremoso de patata
Zamburinas a la plancha

Continuamos
Caneldn de pasta fresca relleno de mariscos, salsa de arroz a
banday tinta de calamar

De corral
Huevos confitados en Aove [foie al ala planchay trufa negra

Del Mar
Salmon braseado con salsa teriyaki, cremoso de sésamoy
verduras al wok

De la Tierra
Carrillera de vacuno en su jugo con pure de patata y trufa ,salsa
de hongos

Cremoso
De meldn blanco

Dulce bocado de
Volcan de almendra con helado de café y espéculos de
caramelo

Bodega
Agua/refrescos/cerveza/
V.Blanco
V Tinto
Cava/sidra
Cafés e infusiones
Precio 10150€
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Cocktail de bienvenida
2 Show cooking
5 aperitivos
Tataki de atun y salmon
Embutidos de la zona y salazones
Mesa de quesos, membrillo, tomate natural

Continuamos
Terrina de Foie con manzana en tres texturas
Taco de salmén a la plancha con verduritas al wok y salsa de
sesamo tostado
Salteado de secreto ibérico con cremoso de patata ,pimientos
verdes y cebolla caramelizada

Del Mar
Fideua marinera acompanada de pescado de lonja y salsa
verde de albahaca

Dela Tierra
Delicia de toro deshuesado, crema de apio-navo, chips de
tubérculos

Cremoso de
Limon

Dulce bocado de
Magnum de tres chocolates

Bodega
Agua/refrescos/cerveza
V.Blanco
V.Tinto
Cava/Sidra
Cafes e infusiones
Precio 103,50€
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Cocktail de bebidas
1sow cooking
3 aperitivos
Pulpo a la plancha con cremoso de patata
Mesa de quesos, membrillo, tomate natural

Continuamos
Tartar de salmon ahumado con crema de aguacate y tomate
natural
Ensalada templada de gambas al gjillo y crujiente de jamdn con
mango fresco

De la Huerta
Alcachofas rellenas de jamon vy gjillo, gratinadas y crema de
verduras ,polvo de kikos

Del Mar
Lubina a la plancha con con si gjillo de ibéricos, patatas
pochadas al vino blanco

Dela Tierra
Solomillo de vaca a la plancha con patata baby , setas y salsas
de 40 especias

Cremoso de
Sandia

Dulce bocado
Tiramisu de cafe y amaretto

Bodega
Agua/refrescos/cerveza/
V.Blanco
V.Tinto
Cava/Sidra
Cafés e infusiones
Precio 96,00€



Entrantes
Patatas/Aceitunas
Jamon/Queso
Croquetas
Calamares a la andaluza

2°Plato
Arroz de pollo
Hamburguesa completa
Fingers con patatas

Bebida
Agua/refrescos/

Postre
Helado
Precio 45,00€
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