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BAUTIZO0S & COMUNIONLES

EL MISTERL DANNA

W

NOS ENCANTA ESTE TIPO DE
CELEBRACIONES. DONDE LOS
PAPAS Y LAS MAMAS. PONEIS
TANTA ITLUSION Y EMPENO EN
QUE LOS MAS PEQUES VIVAN
UNO DE LOS DIAS MAS BONITOS
Y CON MAS RECUERDOS QUE
TENDRAN.
OS ACOMPANAREMOS EN CADA
MOMENTO
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PAUTIZOS & COMUNIONES Mg
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COCTEL/ DE BIENVENIDA
SOW COOKING
GAMBbAS AL AJILLO
MINI HAMBURGUESAS
DEGUSTACION DE BROCHETAS DE POLLO
HUEVOS REVUELTOS CON TRUFA
APERITIVOS

TARTAR DE ATUN ROJO CON GUACAMOLE
NACHOS CON QUESO
NACHOS CON GUACAMOLE
DEGUSTACION DE CROQUETAS
PATATAS BRAVA
CONOS DE CALMARES A LA ROMANA
COCA DE MOLLITAS CON TRUFA
FONDIU DE QUESO CAMEMBERT Y CHISTORRA
CREMA DE CALABAZA Y TRUFA
BPROCHETA DE MOTZARELLA Y PESTO CRUJIENTE DE
GAMBAS MINI BURRITOS MIXTOS
DEGUSTACION DE SALMORLEJOS Y GAZPACHOS
TORTILLA ESPANOLA
MINI PITA DE CARNE MECHADA
GIOZAS VEGETALES CON SALSA DE SOJA
MESAS TEMATICAS

CORTADOR DE JAMON IBERICO 600.00C

MESA DE QUESOS MEMBRILLO. TOMATE NATURAL 4.50C
PULPO A LA PLANCHA CON CREMOSO DE PATATA
5.00C
/AMBURINAS A LA PLANCHA 3.00C UNID
TATAKI DE ATUN Y SALMON 6.00¢€
EMBUTIDOS DE LA ZONA Y SALAZONES 4.50C

OSTRAS (SEGUN MERCADO) g&
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COCTEL DE BEBIDAS/FRUTOS SECOS Y ACEITUNAS
4.00¢C
COCKTAIL PICOTEO..... [2.00C
| SOW COOKING
3 APERITIVOS
COCKTAIL PREMIUM....14.00¢C
2 SHOW COOKING
5 APERITIVOS
COCKTAIL GOURMET 20.00<C
2 SHOW COOKING
9 APLERITIVOS
SERVICIOS INCLUIDOS
BEBIDAS EN EL COCKTEL DE BIENVENIDA.
MENUS ESPECIALES PREVIO AVISO.
(INTOLERANCIAS ALERGIAS.VEGANOS. VEGETARIANOS...
TARTA DE COMUNION PARAS LOS MAS PEQUES
MINUTAS INFORMATIVAS DEL MENU
SEETING DE LOS INVITADOS
APARCAMIETO PRIVADO
SERVICIOS NO INCLUIDOS
LOS PEQUES EN COCKTAIL DE BIENVENIDA PAGARAN
5.00C
BARRA LIBRE 3H. 12.00¢C
COPAS POR TICKET 6.00<C
REFRESCOS/CERVEZAS 2.80C (DESPUES DE LA
COMIDA)
DECORACION CON GLOBOS
PRUEBA DE MENU 45.00¢€C
ANIMACION INFANTIL
MESAS DULCES A PARTIR DE 350.00C
GRANIZADOS/BOLLERIA 5.00C
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ENTRANTES CENTRO DE MESA
TORRES DE JAMON IBERICO AL CORTE Y QUESO
MANCHEGO 6.00<C
TORRES DE JAMON.LOMO Y QUESO MANCHEGO 7.00C
TERRINA DE FOIE CON MANZANA EN TRES TEXTURAS
6.50C.
TERRINA DE FOIE CON MEMBRILLO Y ALMENDRAS
CARAMELIZADA 6.50C.

TARTAR DE SALMON AHUMADO CON CREMA DE
AGUACATE Y TOMATE NATURAL 6.00¢€C.
ENSALADA TEMPLADA DE GAMBAS AL AJILLO Y
CRUJIENTE DE JAMON CON MANGO FRESCO 6.00C.
ENSALADA DE BURRATA ACOMPANADA DE BABY LEAF.
FRUTOS SECOS Y PESTO VERDE 5.20¢€.
TOMATE DE TEMPORADA RELLENO DE
MELVA HINOJO APIO Y CRUIJIENTE DE KALE 5.50¢€
ENSALADA DE MAR Y MONTANA .SALTEADO DE
CEBOLLA TIERNA Y VINAGRETA DE CITRICOS 6.00
ENSALADA DE RULO DE CABRA
CARAMELIZADA . VINAGRETA DE HIGOS Y MODENA 5.50¢€
ENTRANTES CENTRO DE MESA (POR UNIDAD)
TACO DE ATUN BRASEADO CON SALSA TERIYAKI.CAMA
DE CEBOLLA POCHADA Y SESAMO TOSTADO 9.00C
TACO DE SALMON A LA PLANCHA CON VERDURITAS AL
WOK Y SALSA DE SESAMO 8.00C
/AMBURINAS A LA PLANCHA CON VINAGRETA DE APIO-
LIMA 8.00€ (2UNID)

SALTEADO DE PULPO Y AJETES CON CREMOSO DE
PIMENTON DE LA VERA Y CERBOLLA CARAMELIZADA
9.00C
SALTEADO DE SECRETO IBERICO CON CREMOSO DE
PATATA.PIMIENTOS VERDES Y CEBOLLA
CARAMELIZADA 8.50¢€
RAVIOLI DE PATO Y SETAS CON SALSA DE BOLETUS Y
MANZANA 7.50¢€
ALCACHOFAS CONFITADAS CON SUQUET DE MARISCOS

ALINO DE GAMBAS.JAMON Y AJILLO

8.50C
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‘ ENTRANTES INDIVIDUALES
HUEVOS CONFITADOS EN AOVE.FOIE A LA PLANCHA Y
TRUFA NEGRA 11.00C
CONCHA DE VIEIRAS GRATINADA CON SUAVE DE TINTA
DE CALAMAR 8.00C
CANELON DE PASTA FRESCA RELLENO DE SETASOE
IBERICOS.SALSA DE BOLETUS Y POLVO DE JAMON
9.00C
CANELON DE PASTA FRESCA RELLENO DE MARISCOS.
SALSA DE ARROZ A BbANDA Y TINTA DE CALAMAR
9.50C
COCA DE JAMON IBEIRCO.TOMATE NATURAL Y
SALTEADO DE SETAS 10.50¢€C
SALTEADO DE SETAS ESTOFADAS. TRUFA Y HUEVO
CONFITADO CON PATATA PAJA 12.00C
TACO DE ATUN AL PUNTO REBOZADO CON
KIKOS.CREMOSO DE RAIZ DE APIO Y KIMCHI 11.00<€
ALCAHOFAS RELLENAS DE JAMON Y
AJILLO. GRATINADAS Y CREMA DE VERDURAS .POLVO
DE KIKOS 9.50C
DEL MAR

FIDEUA MARINERA ACOMPANADA DE PESCADO DE
LONJA Y SALSA VERDE DE ALBAHACA
22/13C
LUBINA A LA PLANCHA CON CON SU AJILLO DE
IBERICOS. PATATAS POCHADAS AL VINO BLANCO
19.00/ 11.50C
MERLUZA A LA PLANCHA CON CREMA DE TINTA DE
CALAMAR Y SALTEADO DE VERDURAS DE TEMPORADA
20/12¢€C
BACALAO CONFITADO CON SU PIL-PIL DE ESPARRAGOS
VERDES Y Y ALCACHOFA SALTEADA 22/14¢C

SALMON BbRASEADO CON SALSA TERIYAKI.CREMOSO DE
SESAMO Y VERDURAS AL WOK 19/11/50¢C

RODABALLO A LA PLANCHA CON REFRITO DE AJOS
TIERNOS E IBERICOS .CREMA DE VERDURAS Y 38
PIMIENTOS DEL PIQUILLO 23.00/13.50¢€C X}
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DE LA TIERRA

SOLOMILLO IBERICO A LA PLANCHA .GRATEN DE
PATATA Y QUESO CON SU DEMI-GLACE 20/12¢C

SOLOMILLO DE VACA A LA PLANCHA CON PATATA
BABY Y SETAS Y SALSAS DE 40 ESPECIAS28/16¢C

LINGOTE DE CORDERO DESHUESADO.CREMOSO DL
CALABAZA .CHICHARRONES Y AJOS TIERNOS 24/14<C

CARRILLERA DE VACUNO EN SU JUGO CON PURE DELE
PATATA Y TRUFA.SALSA DE HONGOS 22/13<C

DELICIA DE TORO DESHUESADO.CREMA DE APIO-
NAVO.CHIPS DE TURERCULOS 26/15C
COSTILLAR IBERICO LACADO.PATATAS BADBY
ESTOFADAS CON CEBOLLITAS FRANCESAS 24/14C

AL GRANO
FIDEUA MELOSA DE IBERICOS 13.00¢C
FIDEUA DE MERO Y GAMBAS 14.00C
ARROZ DE SEPIA CON VERDURAS 13.00¢€
ARROZ DE BACALAO CON VERDURAS 12.50¢€
ARROZ DE COSTILLAS CON ALCACHOFAS Y AJOS
TIERNOS 12.50¢€
ARROZ DE CEBOLLA CON BACALAO Y COCOCHAS
14.50¢C
ARROZ A BANDA CON TROPEZONLES 12.50¢€
ARROZ DE ATUN .ALCACHOFAS Y COLIFLOR 13.00C
DUO DE ARROCLES 15.00¢€
TRIO DE ARROCES 18.00¢C
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DULCE BOCADO DELE....

TORRIJA DE PAN BbRIOCHE CARAMELIZADA CON
FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA 6.50<¢€
COULANT DE CHOCOLATE.CUMDPLE DE ALMENDRA Y
COULIS 6.00¢
VOLCAN DE ALMENDRA CON HELADO DE CAFLE Y
FSPECULOS DE CARAMELO 7.50¢C
MAGNUM DE TRES CHOCOLATES 7.00¢

TIRAMISU DE CAFE Y AMARETTO 7.00¢€
TATIN DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA 7.50C

BODEGA
AGUA/CERVEZA/REFRESCOS
V.BbLANCO
V.TINTO.
CAVA/SIDRA.

CAFES E INFUSIONES
[1.00C




MENU INFANTIL

PATATAS/ACEITUNAS

JAMON/QUESO

CROQUETAS

CALAMARES A LA ANDALUZA

2°PLATO

ARROZ DE POLLO
HAMBURGUESA COMPLETA
FINGUERS CON PATATAS

BEBIDA
AGUA/REFRESCOS

POSTRE

TARTA CON HELADO

PRECIO 34.00¢C
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EMPEZAMOS. ..

TORRES DE JAMON IBERICO AL CORTE Y QUESO
MANCHEGO
TOMATE DE TEMPORADA RELLENO DE
MELVA . HINOJO APIO Y CRUIJIENTE DE KALE
RAVIOLI DE PATO Y SETAS CON SALSA DE
BOLETUS Y MANZANA

ALCACHOFAS CONFITADAS CON SUQUET DE
MARISCOS Y ALINO DE GAMBAS.JAMON Y
AJILLO.

AL GRANO...

FIDEUA DE MERO Y GAMBAS
ARROZ DE SEPIA CON VERUDURAS

DULCE BOCADO

TORRIJA DE PAN BbRIOCHE CARAMELIZADA CON
FRUTOS ROJOS Y HELADO DE VAINILLA

BODEGA
AGUA/CERVEZA/RAFRESCOS
V. BLANCO
V.TINTO
.CAVA/SIDRA
. CAFES E INFUSIONES

PRECIO 60.00C NS
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EMPEZAMOS

TARTAR DE SALMON AHUMADO CON CREMA DE
AGUACATE Y TOMATE NATURAL
SALTEADO DE PULPO. AJETES CON CREMOSO DL
PIMENTON DE LA VERA Y CEBOLLA CARAMELIZADA
/AMBURINAS A LA PLANCHA CON VINAGRETA DE APIO-
LIMA (2UNID)

CONTINUAMOS

SALTEADO DE SETAS ESTOFADAS. TRUFA Y HUEVO
CONFITADO CON PATATA PAJTA

DE LA TIERRA ...

SOLOMILLO IBERICO A LA PLACHA .GRATEN DE PATATA
Y QUESO CON SU DEMI-GLACE

DULCE BOCADO

COULANT DE CHOCOLATE.CUMBLE DE ALMENDRA Y
COULIS

BODEGA

AGUA/CERVEZA/REFRESCOS
V.BbLANCO
V.TINTO w
.CAVA/SIDRA.
CAFES E INFUSIONES
x
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PRECIO 69.00C
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MENU 3
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COCTEL DE BIENVENIDA

2 SHOW COOKING
5 APERITIVOS

EMPEZAMOS. ...

CANELON DE PASTA FRESCA RELLENO DE
SETAS E IBERICOS .SALSA DE BOLETUS Y
POLVO DE JAMON

CONTINUAMOS

HUEVOS CONFITADOS EN AOVE.FOIE AL ALA
PLANCHA Y TRUFA NEGRA

DE LA TIERRA

CARRILLERA DE VACUNO EN SU JUGO CON
PURE DE PATATA Y TRUFA SALSA DL
HONGOS.

DULCE BOCADO...

TIRAMISU DE CAFE Y AMARLETTO

BODEGA

AGUA/CERVEZA/REFRESCOS
V.BbLANCO
V.TINTO
.CAVA/SIDRA
. CAFES E INFUSIONES
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PRECIO 70.250¢€
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EMPEZAMOS

TOMATE DE TEMPORADA RELLENO DELE
MELVA HINOJO APIO Y CRUJIENTE DE APIO
TORRES DE JAMON IBERICO AL CORTE Y QUESO
MANCHEGO
SALTEADO DE SECRETO IBERICO CON CREMOSO DE
PATATA.PIMIENTOS VERDES Y CEBOLLA
CARAMELIZADA
RAVIOLI DE PATO Y SETAS CON SALSA DE BOLETUS Y

MANZANA

DE LA TIERRA

ARROZ DE COSTILLAS CON ALCACHOFAS Y AJOS
TIERNOS

DULCE BOCADO

TORRIJA DE PAN BbRIOCHE CARAMELIZADA CON FRUTOS
ROJOS Y HELADO DE VAINILLA

BODEGA

AGUA/CERVEZA/REFRESCOS
V.BLANCO
V.TINTO
.CAVA/SIDRA.
CAFES E INFUSIONE

PRECIO 257.50¢€
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